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ingredienti per gelateria e pasticceria

Qualità Superiore
per il Gelato Artigianale

Linea Gold

Linea Gold



Pesto di
Mandorle
di Avola

Pesto di
Nocciole

Piemonte IGP

Pesto di
Pistacchi

I PESTI IN GELATERIA

Una nuova ricetta che riscopre tradizioni antiche per portare in 
gelateria sapori ed aromi di un tempo. Tre prodotti unici prendono 
forma dalla sapiente tostatura e macinatura di Pistacchi, Mandorle e 
Nocciole con denominazione di origine. I Pesti sono prodotti dalla 
consistenza inedita che sorprendono anche i palati più esigenti.

INNOVAZIONE NEL RISPETTO
DELLA TRADIZIONE

Per i nostri pesti utilizziamo solo materie prime selezionatissime, ma 
il vero segreto sta nella lavorazione che lascia inalterate le proprietà 
nutritive ed esalta il gusto naturale di questi preziosi frutti! Innovazio-
ne e ricerca nel rispetto della tradizione artigianale.

NUOVA TENDENZA
IN GELATERIA

Grazie alla nuova gamma de “I Pesti” la gelateria artigianale rivela 
sapori oramai dimenticati e soddisfa le esigenze del cliente moder-
no, alla ricerca di ricette semplici e ingredienti naturali. Il Pesto è un 
prodotto grezzo, non del tutto ra�nato, che fa della semplicità la 
sua forza.

OPPORTUNITÀ DI BUSINESS

Il gelatiere riscopre un “nuovo classico” che può a�ancare,
o talvolta sostituire, i gusti classici di pistacchio, nocciola e mandorla. 
Con “I Pesti” la gelateria artigianale guadagna una nuova opportunità 
per caratterizzare l’o�erta di gelato ed aumentare il proprio business.


